Ventanas emergentes y trampas

Cocinas fantasma y ventas en redes sociales

Rlesgos ocultos

inspeccionado nunca.

dentro en realidad.

FOOD SAFETY
INSPECTION

pensando en su seguridad.

Los alimentos pueden prepararse en una cocina que no se ha

Existe la posibilidad de que haya alérgenos en los alimentos
0 mascotas en la cocina.

No se comprueban las temperaturas de coccion, el
almacenamiento ni la limpieza.

Etiquetas faltantes o falsas: no hay forma de saber qué hay

Si te enfermas, no hay forma de rastrear el origen.
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Esa publicacion se ve apetitosa,
pero ;es segura?

Desde menus virtuales hasta cocinas
“emergentes” ocultas, cada vez son mas las
personas que venden comida directamente a
través de las redes sociales. A pesar de que

la comida puede parecer deliciosa, sin una
licencia nadie puede asegurar de que cumple
con las normas de seguridad.

h's Cmdate a ti y a tu familia:
-l Pregunta a los vendedores si tienen
— licencia.

Busca un permiso publicado.
Consulta en linea los informes de
inspeccion de restaurantes.

¢No puedes confirmarlo? No hagas clic
en “ordenar”.
,7(

Actua con precaucion:

Una foto puede tener muchos “me gusta”, pero eso no significa
gue sea segura para su consumo. Elegir operadores alimentarios
con licencia apoya a las empresas locales que elaboran alimentos
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